
　

当
店
の
コ
ン
セ
プ
ト
は
、
こ
だ
わ
り
の

食
材
で
お
酒
に
マ
ッ
チ
し
た
和
を
基
調
に

し
た
創
作
料
理
を
提
供
し
つ
つ
、
敷
居
の

高
く
な
い
居
酒
屋
感
覚
で
ご
利
用
頂
け
る

店
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

　

雑
誌
の
企
画
の
た
め
の
調
理
で
は
な

く
、
当
店
で
日
頃
の
営
業
で
提
供
し
て
い

る
調
理
の
工
夫
を
紹
介
さ
せ
て
い
た
だ
き

ま
す
。

　

今
回
は
、
居
酒
屋
や
大
衆
割
烹
店
に
は

必
ず
あ
る
メ
ニ
ュ
ー
で
あ
る
揚
げ
出
し
豆

腐
を
、
絞
っ
た
豆
腐
と
お
か
ら
パ
ウ
ダ
ー

同
割
の
豆
腐
の
素
に
擂
り
卸
し
た
大
和
芋

を
つ
な
ぎ
に
入
れ
て
、
お
か
ら
パ
ウ
ダ
ー

を
衣
に
し
て
揚
げ
ま
し
た
。

　

出
汁
を
利
か
せ
て
も
豆
腐
自
体
が
美
味

し
く
な
い
と
他
店
と
の
差
別
化
は
難
し
い

も
の
が
あ
り
ま
す
の
で
、
湯
し
て
絞
っ
て

水
気
を
減
ら
し
た
豆
腐
に
、
も
ど
し
た

お
か
ら
パ
ウ
ダ
ー
を
合
わ
せ
る
こ
と
で
、

も
っ
ち
り
感
、
し
っ
と
り
感
が
出
て
豆
腐

の
旨
み
も
引
き
出
し
ま
す
。

　

お
か
ら
パ
ウ
ダ
ー
は
、
水
で
も
ど
し
ま

す
と
四
～
五
倍
に
か
さ
が
増
え
ま
す
の

で
、
使
い
方
に
よ
っ
て
は
原
価
率
の
係
ら

な
い
魔
法
の
粉
で
す
。
ハ
ン
バ
ー
グ
な
ど

に
加
え
ま
す
と
三
～
四
割
ほ
ど
落
と
せ
る

よ
う
で
す
。
そ
の
上
、
糖
質
も
小
麦
粉
の

１
／
８
な
の
で
低
カ
ロ
リ
ー
で
身
体
に
優

し
い
食
材
で
す
。
こ
の
辺
り
を
ヒ
ン
ト
に

ま
だ
ま
だ
料
理
開
発
の
余
地
が
あ
る
食
材

だ
と
思
い
ま
す
。

　

お
か
ら
パ
ウ
ダ
ー
の
作
り
方
は
、
オ
ー

ブ
ン
な
ら
低
温
で
一
〇
～
一
五
分
焦
げ
付

か
な
い
よ
う
に
し
、
電
子
レ
ン
ジ
な
ら

五
〇
〇
ｗ
で
一
〇
～
一
五
分
か
け
、
ど
ち

ら
も
底
の
方
が
水
分
が
抜
け
き
ら
な
い
の

で
、
フ
ラ
イ
パ
ン
で
て
い
ね
い
に
か
き
混

ぜ
て
水
分
を
と
ば
し
、
フ
ー
ド
プ
ロ
セ
ッ

サ
ー
に
掛
け
て
き
め
細
か
く
し
ま
す
。

し
っ
か
り
水
分
を
と
ば
す
こ
と
で
常
温
で

も
密
封
容
器
に
入
れ
れ
ば
一
月
ほ
ど
保
存

が
効
き
ま
す
。

豆
腐
の
素

戻
し
た
お
か
ら
パ
ウ
ダ
ー

絞
っ
た
豆
腐

乾
燥
お
か
ら
パ
ウ
ダ
ー
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