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一
九
七
〇
年
代
以
降
、
フ
ァ
ー
ス
ト
フ
ー
ド
店
の
全
国
展
開
に
よ
り

飲
食
の
欧
米
化
に
い
っ
そ
う
拍
車
が
掛
り
、
ま
た
生
活
様
式
が
木
造
か

ら
コ
ン
ク
リ
ー
ト
の
空
間
へ
と
変
化
し
て
糠
味
噌
臭
さ
も
嫌
わ
れ
て
家

庭
か
ら
糠
漬
け
が
消
え
て
い
き
ま
し
た
。

　

と
こ
ろ
が
近
年
、
健
康
志
向
と
相
ま
っ
て
糠
漬
は
発
酵
食
品
と
し
て

見
直
さ
れ
、
漬
物
キ
ッ
ト
ま
で
販
売
さ
れ
る
ほ
ど
に
漬
物
フ
ー
ド
も
広

が
り
を
み
せ
て
い
ま
す
。

　

そ
こ
で
今
回
は
、
料
理
屋
で
漬
け
る
糠
漬
の
糠
床
を
紹
介
し
ま
す
。

糠
漬
の
商
品
が
生
産
で
き
る
ま
で
に
は
、夏
場
で
二
ヶ
月
、冬
場
で
四
ヶ

月
ほ
ど
か
か
り
ま
す
が
、
手
空
き
の
時
間
に
準
備
す
れ
ば
後
は
日
に
数

分
の
手
間
を
惜
し
ま
ず
に
管
理
す
る
こ
と
で
、
糠
床
が
出
来
上
が
り
、

日
に
日
に
美
味
し
い
漬
物
が
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
す
。

　

ま
ず
は
、
写
真
に
あ
る
材
料
と
容
器

（
木
樽
で
な
く
と
も
ホ
ウ
ロ
ウ
で
も
良

い
）
を
準
備
し
ま
す
。

　

鍋
に
ミ
ネ
ラ
ル
ウ
ォ
ー
タ
ー
を
入
れ

て
沸
か
し
、水
の
約
一
三
％
の
岩
塩（
粗

塩
で
も
良
い
）
を
入
れ
て
よ
く
煮
溶
か

し
、
冷
ま
し
て
お
く
。
別
鍋
に
糠
を
入

れ
弱
火
で
焦
げ
な
い
よ
う
に
香
り
が
出

て
く
る
ま
で
煎
り
ま
す
。
糠
一
に
対
し

て
冷
め
た
塩
水
一
・
二
を
数
回
に
分
け

て
加
え
な
が
ら
、
ダ
マ
が
で
き
な
い
よ

う
に
よ
く
か
き
混
ぜ
、
麴
、
粉
末
陳
皮
、

明
礬
を
加
え
て
さ
ら
に
良
く
混
ぜ
合
わ

せ
て
容
器
に
移
し
ま
す
。
ス
ラ
イ
ス
し

た
生
姜
と
大
蒜
、
頭
と
腸
を
取
っ
た
煮

干
し
、切
り
分
け
た
干
し
椎
茸
と
昆
布
、

大
豆
、
玉
子
の
殻
、
錆
た
釘
を
紙
製
の

茶
漉
し
等
に
小
分
け
し
分
散
し
て
糠
床

に
入
れ
、
鷹
の
爪
を
丸
の
ま
ま
散
ら
し

て
埋
め
込
み
、
捨
て
野
菜
と
し
て
乳
酸

菌
の
多
い
葉
も
の
を
多
く
入
れ
て
漬
け

込
み
糠
床
の
表
面
を
平
ら
に
し
て
お
き

ま
す
。
日
に
朝
晩
底
か
ら
よ
く
か
き
混

ぜ
、
二
日
で
野
菜
を
取
り
替
え
て
半
月

ほ
ど
繰
り
返
し
、
水
分
が
浮
き
出
て
き

た
ら
こ
ま
め
に
ペ
ー
パ
ー
タ
オ
ル
等
で

吸
い
取
り
ま
す
。
本
漬
の
直
前
に
防
腐

剤
代
り
の
鷹
の
爪
以
外
は
取
り
出
し
ま

す
。
こ
の
時
点
で
は
、
乳
酸
菌
も
少
な

く
塩
も
角
が
立
っ
て
い
て
ま
だ
商
品
と

し
て
は
使
え
な
い
の
で
、
し
ば
ら
く
賄

い
で
使
い
な
が
ら
様
子
を
み
ま
す
。

　

野
菜
類
と
肉
類
で
は
乳
酸
菌
の
種
類

が
異
な
る
の
で
、
床
分
け
を
し
て
お
け

ば
大
根
の
皮
な
ど
屑
野
菜
も
一
品
と
し

て
使
え
、
ま
た
魚
の
手
屑
も
胡
瓜
の
桂

剥
き
で
巻
い
て
漬
け
れ
ば
一
品
と
し
て

も
使
え
る
、
廃
物
処
理
の
心
強
い
味
方

に
も
な
り
ま
す
。

調理の工夫
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岩塩、糠

釘、玉子の殻

麹

みょうばん

しょうが、にんにく

干し茸椎、煮干、昆布、鷹の爪、大豆

粉末陳皮


